Opakowanie 1 znakowanie
konserw miesnych

Kazda puszka z konserwg jest odpowiednio ocechowana, zgodnie z
przyjetym kodem. Symbole tego kodu wyraza sie za pomocg cyfr 1
liter.

Oto przykt*ad ocechowania (znakdéw rozpoznawczych):
12

11.6.68

X

A

gdzie:

12- numer zaktadu produkcji

11.6.68- data produkcji

X- rodzaj konserwy

A — numer kott*a (znak ten ma znaczenie w razie wystgpienia
przy kontroli jakoSciowej nietrwatos$ci konserw, wdwczas
doktadnemu badaniu podlegajg konserwy z tej partii).

Symbole wybija sie na wieczku puszki czcionkami okragtymi, aby
nie uszkodzity opakowania. Stosuje sie tez kodowanie szyfrem
umownym, z reguty na zadanie importera. Jest kilka wariantéw
takiego kodowania.

Znakowanie informacyjne jest podawane na etykietach 1lub
litografie bezposSrednio na opakowaniach. Powinno zawierad
miedzy innymi nazwe produktu, mase netto, numer normy, napis
,Data produkcji na wieczku”, zawartos¢ podstawowych sktadnikéw
i ewentualnie okreslong minimalng zawartos¢ miesa.


https://pracezrolnictwa.podlasie.pl/opakowanie-i-znakowanie-konserw-miesnych/
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Do opakowania konserw stosuje sie puszki metalowe,
odpowiadajgce wymaganiom stawianym opakowaniom S$Srodkow
spozywczych, stoje typu ,Feniks” (sktadajg sie z wieczka,
uszczelki gumowej i zaciskajgcej opaski metalowej), stoje typu
»Twist-0ff”, majgce nagwintowane wieczka z uszczelky z
tworzywa sztucznego.

Opakowanie, kod partii 1 etykieta
konserwy

Metalowa puszka jest systemem ztozonym z blachy, powtok
ochronnych, zt*gczy i zamkniecia. Stal moze by¢ pokryta cyna
lub inng warstwg, a aluminium stosuje sie w wybranych
formatach. 0d wewngtrz uzywa sie lakieru dopasowanego do
sktadu zywno$ci i warunkow obrdébki. Jego zadaniem jest
ograniczenie kontaktu produktu z metalem, korozji oraz zmian
smaku i barwy. Materiat musi wytrzyma¢ formowanie puszki,
zamykanie, ogrzewanie pod cisnieniem, chtodzenie i transport.
Drobne zarysowanie nie zawsze prowadzi do awarii, ale gtebokie
uszkodzenie moze ostabi¢ ochrone i przyspieszy¢ reakcje
podczas przechowywania.

Najwazniejszym miejscem opakowania jest zamkniecie. W typowej
puszce wieczko i korpus sg %taczone podwdjng zaktadka
powstajgcg w kilku precyzyjnych ruchach rolek. Prawidtowos¢
zalezy od grubos$ci blachy, ksztattu elementéw i ustawienia
zamykarki. Kontrola obejmuje wyglad, szerokos¢ i grubos¢
zaktadki, stopien zachodzenia warstw, szczelnos¢ oraz obecnos¢
fatd. Pomiary wykonuje sie na prdébkach z ustalong
czestotliwoscia, a wyniki sg powigzane z partig. Uszkodzenie w
tej strefie jest groZniejsze niz ptytkie wgniecenie na Srodku
§cianki, poniewaz moze otworzy¢ droge do wnetrza po obrdbce
cieplnej.

Stoik szklany pozwala oglada¢ zawartos$¢ i jest odporny na
wiele reakcji chemicznych, lecz moze pekng¢ wskutek uderzenia



lub szoku termicznego. Wieczko oraz uszczelnienie nadal
decyduja o hermetycznosci. Wygiete wieczko, $lady przecieku,
brak podcisnienia w systemie, ktéry powinien je utrzymywac,
albo wyszczerbienie krawedzi oznaczajg wade. Opakowania z
tworzyw i laminatdéw sa lzejsze, ale ich warstwy musza
zapewnia¢ bariere oraz odporno$¢ na temperature procesu.
Niezaleznie od materiatu producent dokumentuje jego zgodnos¢
do kontaktu z zywnoscig w planowanych warunkach.

Kody ttoczone lub drukowane na puszce stuzg przede wszystkim
identyfikowalno$ci, a nie zastepujg catej informacji dla
konsumenta. Wspdtczesny kod moze oznacza¢ date 1 czas
produkcji, linie, retorte, zmiane lub wariant wyrobu, ale
spos6b zapisu zalezy od firmy. Nie nalezy samodzielnie
interpretowa¢ go wedtug historycznego przyktadu. Numer partii
pozwala producentowi odtworzy¢ dostawy surowcow i parametry
procesu oraz wskaza¢ odbiorcow. Gdy ogtaszane jest wycofanie
produktu, wtasnie ten numer wraz z nazwg i datg umozliwia
sprawdzenie, czy konkretne opakowanie nalezy do objetej
dziataniem partii.

Etykieta konserwy paczkowanej podaje nazwe zywnos$ci, wykaz
sktadnikéw w kolejnosSci malejgcej, wyrdéznione alergeny, ilos¢
netto, date, warunki przechowywania 1 wuzycia, dane
odpowiedzialnego podmiotu oraz informacje o wartosci
odzywczej. Jesli nazwa lub grafika podkresla sktadnik, czesto
trzeba wskaza¢ jego procent. Obowigzek dotyczgcy kraju
pochodzenia zalezy od produktu i sposobu prezentacji;
oznaczenie nie moze wprowadza¢ w bt*ad. W zaleznosci od
receptury wystepuja roéwniez instrukcje podgrzania, informacja
o chtodzeniu po otwarciu albo komunikat, ze konserwa przed
otwarciem wymaga przechowywania w loddwce.

Data minimalnej trwatosci i termin przydatnos$ci maja rézne
znaczenie. Wiele konserw sterylizowanych otrzymuje
sformutowanie ,najlepiej spozy¢ przed”, ktdére dotyczy
przewidywanej jakosci. Konserwa pasteryzowana, szybko psujaca
sie 1 przechowywana w chtodzie moze by¢ oznaczona ,nalezy



spozy¢ do”, odnoszgcym sie do bezpieczenstwa. Nie wolno
przenosic¢ reguty z jednej puszki na drugg. Obok daty powinny
znajdowac¢ sie warunki pozwalajgce ja zachowaé¢. Po otwarciu
hermetyczna ochrona przestaje dziata¢, dlatego producent moze
wskaza¢ znacznie krotszy czas spozycia oraz temperature
lodowki .

Informacja zywieniowa pozwala pordwnaé energie, ttuszcz, kwasy
ttuszczowe nasycone, weglowodany, cukry, biatko i sél w
przeliczeniu na 100 graméw lub mililitréw. Dobrowolnie moga
pojawic¢ sie dane dla porcji, lecz wielkos¢ porcji trzeba
sprawdzi¢. W konserwach miesnych szczegdélnie duze bywaja
réznice zawartosci ttuszczu i soli. Has*a na froncie, takie
jak ,wysoka zawartos¢ biatka” lub ,obnizona zawartos¢ soli”,
podlegaja warunkom stosowania i powinny by czytane razem z
tabelg. Sama grafika przedstawiajgca mieso nie méwi, ile miesa
rzeczywiscie znajduje sie w recepturze.

Po wykorzystaniu produktu opakowanie warto opréznic¢ i
segregowa¢ wedtug lokalnych zasad. Nie ma potrzeby intensywnie
my¢ puszki duzg iloScig wody, ale resztki zywnosci nie powinny
pozostawa¢ w Srodku. Wieczko z ostrg krawedzig trzeba
zabezpieczy¢ przed skaleczeniem. Nie nalezy ponownie
wykorzystywa¢ puszki jednorazowej do domowego zamykania
zywnos$ci ani podgrzewad zamknietego opakowania w sposob
nieprzewidziany przez producenta. Przed otwarciem warto
przetrze¢ zabrudzone wieczko, aby brud nie dostat sie do
srodka. Te drobne czynnos$Sci uzupetniajg ochrone zapewniong
przez materiat, proces i etykiete.

Powtoka puszki jest dobierana do produktu o okreslonej
zawartosci ttuszczu, biatka, soli i sktadnikéw roslinnych.
Niektdre zwigzki siarki naturalnie obecne w miesie moga
reagowa¢ z metalem i tworzy¢ ciemne przebarwienia, dlatego
wtasciwosci lakieru maja znaczenie dla wygladu. Barwna plama
nie zawsze oznacza zagrozenie, ale uszkodzenie, korozja i obcy
smak wymagajg oceny. Producent przeprowadza badania trwatos$ci
dla rzeczywistego wsadu, a nie tylko dla pustej puszki. Zmiana



receptury moze wymaga¢ potwierdzenia, ze wczes$niejszy materiat
nadal jest odpowiedni.

Etykieta papierowa nie powinna ukrywa¢ wgnieceA i korozji.
Musi trzymal sie przez przewidywany okres, ale rdéwniez
umozliwia¢ odczyt kodu naniesionego bezposSrednio na metal.
Klej oraz tusz sg dobierane do warunkéw magazynowania. W
konserwach chtodzonych wilgo¢ i kondensacja mogg rozmiekczacd
papier, dlatego stosuje sie odporne materiat*y lub druk na
opakowaniu. Przesunieta etykieta moze prowadzi¢ do pomylenia
wariantu i alergenu, wiec linie uzywajg kontroli zgodnos$ci
miedzy produktem, kodem i rolka etykiet.

Informacje obowigzkowe powinny znajdowac¢ sie w jezyku *atwo
zrozumiatym na rynku sprzedazy. Importer moze doda¢ naklejke,
ale nie moze ona sprzecznie zmieniac¢ danych producenta ani
zastania¢ daty. Nazwa handlowa obcojezyczna nie zastepuje
nazwy zywnos$ci. Przy produktach sprowadzanych szczegdlnie
warto sprawdzi¢ warunki przechowywania, poniewaz wyglad puszki
nie ujawnia, czy jest pasteryzowana. Dane odpowiedzialnego
podmiotu pozwalajg skierowa¢ pytanie o kod, sktad 1lub
reklamacje do wtasSciwej firmy.

Numer partii jest pomostem miedzy konsumentem a dokumentacja
zaktadu. Po zgtoszeniu producent moze sprawdzi¢ dostawce
surowca, zmiane pracownikéw, wyniki zamykania, cykl cieplny i
odbiorcéw. System powinien dziatac¢ rowniez wtedy, gdy produkt
zostat przepakowany w kartony albo rozdzielony miedzy
magazyny. Cwiczenia wycofania sprawdzajg, jak szybko da sie
znalez¢ zakres partii. Zbyt szeroki kod prowadzi do
niepotrzebnego usuwania wielu produktéw, a zbyt wagski bez
wiarygodnych zapisdéw moze pozostawi¢ wadliwe sztuki na rynku.

Instrukcja po otwarciu jest réwnie istotna jak data zamknietej
konserwy. Moze okresla¢ temperature, liczbe dni i potrzebe
przetozenia do innego pojemnika. Powodem jest nie tylko
mozliwy kontakt z metalem, lecz przede wszystkim wtdrne
zanieczyszczenie oraz dostep tlenu. Nie nalezy jes¢



bezposrednio z duzej puszki, jesli cze$¢ ma by¢ przechowana,
poniewaz sztudce wnoszg drobnoustroje. Mate opakowanie bywa
bardziej racjonalne, gdy gospodarstwo nie zuzyje duzej
zawartosci w podanym czasie.

Projekt etykiety powinien przetrwaé¢ caty tancuch dystrybucji.
Dane muszg pozosta¢ czytelne po chtodzeniu, tarciu w kartonie
i normalnym kontakcie z wilgocig. Daty nie mozna umieszczad w
miejscu *atwo $cieranym podczas otwierania. Réwnie wazna jest
zgodnos¢ danych cyfrowych ze znakami na opakowaniu.
Automatyczna drukarka moze otrzyma¢ zty format, dlatego
pierwszg sztuke po zmianie i regularne prébki sprawdza
cztowiek. Wycofanie omytkowo oznakowanej partii jest znacznie
kosztowniejsze niz zatrzymanie linii przy pierwszej niezgodnej
puszce.

Dla oséb szukajgcych pomocy w pisaniu prac z réznych dziedzin
polecamy serwis pisanie prac z prawa, administracji,
zarzadzania, marketingu, pedagogiki i wielu innych dziedzin.
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